
ΠΙΤΕΣ ΚΑΙ ΠΙΤΑΡΟΥΔΙΑ / TRADITIONAL PIES
ΑΛΜΥΡΕΣ / SAVOURY

Η χορτόπιτα “αλλιώς”: 
ανοιχτή μυζηθρόπιτα συνεταιρισμού Κριτσάς με αρωματικά χόρτα του Μπαξεβάνη

“Unusual” greens pie:
open Cretan mizythra pie from Kritsa cooperative with Chef Baxevanis’ mix of greens

14.50€

Τυρόπιτα με φύλλο από το Σάτσι 
Cheese pie baked on the traditional Saj pan

 9.50€

Πεϊνιρλί στον ξυλόφουρνο με ποντιακό τυρί Γαΐς, σουτζούκι ελαφρώς πικάντικο και αυγό
Peιnirli pie baked in the wood oven with Gais traditional cheese, spicy sucuk sausage,e and egg

16.50€ 

ΓΛΥΚΕΣ / SWEET

Μπουγάτσα Θεσσαλονίκης 
Bougatsa pie from Thessaloniki

7.50€

Κρητικά γλυκά σκαλτσούνια με φρέσκια μυζήθρα, μέλι ανθέων, κανέλα, καρύδια και σταφίδες
Cretan kaltzounia pies with fresh mizythra cheese, honey, cinnamon, walnuts and raisins

13.50€

Λεπτή Χανιώπιτα από χαρούπι γεμιστή με ξυνομυζήθρα, με παγωτό κανέλλα και γλυκό κολοκύθα
Thin carob-pie from Chania stuffed with sour mizythra cheese, with cinnamon ice cream and syrupy pumpkin

12.50€

Τραγανές τηγανίτες με σοκολάτα, φράουλες και δυόσμο
Crunchy pancakes with chocolate, strawberries, and mint leaves

13.00€

Τραγανές τηγανίτες με μέλι, βιολογικό βούτυρο αμυγδάλου, αμύγδαλα, κανέλα και μαύρες σταφίδες
Crunchy pancakes with honey, organic almond butter, almonds, cinnamon, and black raisins

14.50€

ΜΕ ΑΥΓΟ / WITH EGG
 Όλα τα αυγά μας είναι διαλεγμένα και ελευθέρας βοσκής από την Πίνδο. 

All our eggs are carefully selected and free grazing from the Pindos mountains

Αυγά μάτια της επιλογής σας
Fried eggs, cooked as you wish

7.50€

Αυγά «Σακσούκα» με πικάντικη σάλτσα τομάτας και φέτα. 
Σερβίρονται με αβοκάντο και τραγανά πιττάκια

“Shakshuka” eggs with spicy tomato sauce and feta cheese. Served with avocado and crispy pitta pies
15.00€

Ομελέτα με ζαμπόν και τυρί 
Omelet with ham and cheese

11.50€

Στραπατσάδα χωριάτικη με τομάτα και φέτα 
Traditional scrambled eggs with tomato and Feta cheese

10.50€

Ομελέτα από ασπράδια με γαλοπούλα και τυρί 
Egg white omelet with turkey and cheese

13.50€

TO ΜΕΤΑΠΡΩΙΝΟ  / BRUNCH MENU



ΣΑΝΤΟΥΙΤΣ / SANDWICH
Χορταστικό τοστ από χωριάτικο καρβέλι με ζαμπόν, τυρί & τομάτα

Toasted sandwich from homemade fresh bread with ham, cheese, and tomato
9.00€

Ανοιχτό πικάντικο σάντουιτς με χαρουπόψωμο, αβοκάντο και αυγό
Open spicy sandwich with carob bread, avocado, and egg

13.00€ 

Διπλό τραγανό  σάντουιτς από τον ξυλόφουρνο  μας με ψητές ντομάτες, κασέρι, ζαμπόν μπούτι, 
βραστό αυγό, μπέικον, βασιλικό και λάδι ρίγανης

Double crunchy sandwich from our wood oven with grilled tomatoes, kasseri cheese, 
boiled egg, ham, bacon, basil and oregano oil 

16,00€    

Croque Madame με χωριάτικο ψωμί, ζαμπόν, γραβιέρα, κρέμα τυριού και μελάτο τηγανητό αυγό
Croque Madame with homemade bread, ham, gruyere, cheese cream, and over-easy fried egg

12.00€

Croque Monsieur με χωριάτικο ψωμί, ζαμπόν, γραβιέρα και κρέμα τυριού
Croque Monsieur with homemade bread, ham, gruyere, and cheese cream

11.00€

ΧΥΜΟΙ & SMOOTHIES / JUICES & SMOOTHIES
Orange 6.50€

Φυσικός χυμός πορτοκάλι / Fresh orange juice

Detox 9.50€ 
Φυσικός χυμός με σπανάκι, πράσινο μήλο, lime και ginger

Fresh juice with spinach, green apple, lime, and ginger

Energy 9.00€ 
Φυσικός χυμός με πορτοκάλι, καρότο και ginger 

Fresh juice with orange, carrot, and ginger

Mixed 8.50€ 
Φρεσκοστυμμένος ανάμεικτος χυμός με φρούτα εποχής 

Freshly squeezed mixed juice with seasonal fruits

Απολαύστε υπεύθυναwww.apolafste.ypefthina.eneap.gr

Πολιτική λειτουργίας της εταιρείας μας είναι η ασφάλεια και η ποιότητα, η οποία πρέπει να παρέχεται στον πελάτη μας σε όλα τα επίπεδα. 
Για την επίτευξη του στόχου μας εφαρμόζεται σύστημα HACCP με πλήρη εναρμόνιση στο Διεθνές  Πρότυπο ISO 22000:2018 προς Διασφάλι-
ση της Υγιεινής και Ασφάλειας των Τροφίμων. Το σύστημα διασφάλισης ποιότητας εφαρμόζεται σε όλα τα πιάτα που προσφέρουμε στους 
εκλεκτούς πελάτες μας και σκοπός μας είναι η διαρκής βελτίωση προκειμένου να καλύπτουμε τις συνεχώς αυξανόμενες προσδοκίες τους.
Our company's operational policy centers on safety and quality, both of which are to be consistently delivered to our customers at every level. To 
attain this objective, we implement an HACCP system in full compliance with the International Standard ISO 22000:2018, ensuring food hygiene 
and safety. The quality assurance system is extended to all the dishes we provide to our esteemed clientele, and our primary aim is continuous 
enhancement, so as to meet their ever-escalating expectations.
Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται Φ.Π.Α και Δημοτικός Φόρος – Αγορανομικός Υπεύθυνος Σουλιώτη Ανδριάνα /
In prices all legal taxes are included (V.A.T Municipal Tax) - Responsible by the law Soulioti  Adrianna 

Το περιεχόμενο των φιαλών είναι 750ml εκτός αν υπάρχει άλλη αναγραφή / The contents of all bottles are 750 ml unless otherwise indicated. 
Το λάδι στις σαλάτες είναι ελαιόλαδο, για τα τηγανιτά χρησιμοποιείται σπορέλαιο / The oil is olive oil in salads, fried for used vegetables oil. Το 
τυρί που χρησιμοποιείται είναι φέτα / The cheese used is feta. Το κρέας και τα ψάρια είναι φρέσκα / Meat and fish are fresh. Τα κρασιά 
περιέχουν θειώδη / Wines contains sulfites. Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευματωδών ποτών από άτομα κάτω των 18 ετών / Persons 
under 18 years old of age are prohibited from consuming alcoholic beverages.. Διατίθεται λίστα με τα επίσημα αναγνωρισμένα αλλεργιογόνα 
τρόφιμα /  The EU food allergen list is available to all guest. 

Επεξηγήσεις συντομογραφιών: 
Π.Ο.Π Προστατευμένη Ονομασία Προέλευσης / P.D.O Protected Destination of Origin. Π.Γ.Ε Προστατευμένη Γεωγραφική Ένδειξη / P.G.I 
Protected Geographical Indication. BIO/ORGANIC Οίνοι από σταφύλια Πιστοποιημένης Οργανικής Καλλιέργειας. Το κατάστημα υποχρεούται να 
διαθέτει κιτίο παραπόνων σε 4 γλώσσες / The store must have a complaints form in 4 languages (GR-GB-FR-DE)
*Κατεψυγμένο είδος / Frozen Product

Ο ΚΑΤΑΝΑΛΩΤΗΣ ΔΕΝ ΕΧΕΙ ΥΠΟΧΡΕΩΣΗ ΝΑ ΠΛΗΡΩΣΕΙ ΕΑΝ ΔΕΝ ΛΑΒΕΙ ΤΟ ΝΟΜΙΜΟ ΠΑΡΑΣΤΑΤΙΚΟ ΣΤΟΙΧΕΙΟ (ΑΠΟΔΕΙΞΗ-ΤΙΜΟΛΟ-
ΓΙΟ) / CONSUMER IS NOT OBLIGED TO PAY IF THE NOTICE OF PAYMENT HAS NOT BEEN RECEIVED (RECEIPT-INVOICE)


